Lista ostrzezen dotyczacych bezpieczenstwa nozy i nozyc kuchennych oparta o wymagania
Rozporzadzenia (UE) 2023/988 w sprawie ogolnego bezpieczenstwa produktow (GPSR):

1. Ryzyko skaleczenia: Zachowaj szczeg6lng ostrozno$¢ podczas uzywania nozy i nozyc
kuchennych. Ostrza sq ostre i moga spowodowac powazne skaleczenia.

2. Przechowywanie: Przechowuj noze i nozyce kuchenne w bezpiecznym miejscu, poza zasiegiem
dzieci i os6b nieupowaznionych. Uzywaj blokéw na noze, ostonek na ostrza lub specjalnych
szuflad.

3. Uzytkowanie: Uzywaj nozy i nozyc kuchennych wylacznie zgodnie z ich przeznaczeniem.
Unikaj nadmiernego nacisku i nieprawidtowych ruchow, ktére moga prowadzic¢ do utraty kontroli i
skaleczen.

4. Ostroznos¢ podczas krojenia: Podczas krojenia umies¢ deske do krojenia na stabilnej
powierzchni, aby zapobiec jej przesuwaniu sie. Trzymaj palce z dala od ostrza.

5. Czyszczenie: CzyS¢ noze i nozyce kuchenne ostroznie, uzywajac rekawic ochronnych. Unikaj
bezposredniego kontaktu z ostrzem. Nie wktadaj nozy do zmywarki, poniewaz wysoka temperatura
i detergenty moga uszkodzic ostrze i rekojesc.

6. Ostrzenie: Regularnie ostrz noze, aby zapewnic ich prawidlowe dzialanie i zmniejszy¢ ryzyko
skaleczen spowodowanych uzywaniem tepych narzedzi. Ostrz noze przy uzyciu odpowiednich
ostrzatek, zachowujac ostroznos¢ i zgodnie z instrukcja.

7. Naprawa: Nie uzywaj uszkodzonych nozy i nozyc kuchennych. Oddaj je do naprawy lub
wymien na nowe.

8. Utylizacja: Bezpiecznie utylizuj zuzyte lub uszkodzone noze i nozyce kuchenne, aby zapobiec
przypadkowym skaleczeniom. Zabezpiecz ostrze przed wyrzuceniem.

9. Przenoszenie: Podczas przenoszenia nozy i nozyc kuchennych uzywaj ostonek na ostrza lub
specjalnych futeralow, aby unikna¢ przypadkowych skaleczen.



