
INSTRUKCJA UŻYTKOWANIA, KONSERWACJI I BEZPIECZEŃSTWA SZKŁO STOŁOWE 
1. OPIS WYROBU
 • Szkło stołowe obejmuje różnego rodzaju naczynia, takie jak kubki, szklanki, miski, dzbanki, 
kieliszki i inna galanteria szklana. Wykonane z wysokiej jakości szkła, te przedmioty cechują się 
elegancją i funkcjonalnością, idealnie nadają się do serwowania napojów i potraw. Szkło stołowe 
jest przystosowane do kontaktu z żywnością. 
2. UŻYTKOWANIE
• Sprawdź etykiety i oznaczenia. Przed pierwszym użyciem upewnij się, że produkt posiada czytelne
i kompletne oznaczenia, takie jak instrukcje użytkowania i ostrzeżenia. 
• Przygotowanie przed pierwszym użyciem. Umyj naczynia w ciepłej wodzie z łagodnym 
detergentem i dokładnie spłucz.
 • Użytkowanie na co dzień. Szkło stołowe może być używane do serwowania zarówno zimnych, jak
i gorących napojów, ale należy unikać gwałtownych zmian temperatury, które mogą spowodować 
pęknięcia. 
3. KONSERWACJA
• Przechowywanie. Przechowuj naczynia w suchym miejscu, unikając bezpośredniego kontaktu z 
ostrymi przedmiotami, które mogą zarysować powierzchnię. 
• Czyszczenie. Regularnie czyść naczynia zarówno na zewnątrz, jak i wewnątrz, używając łagodnych 
detergentów i miękkiej gąbki. Unikaj używania szorstkich środków czyszczących, które mogą 
uszkodzić powierzchnię. 
• Usuwanie uporczywych plam. Namocz naczynie w ciepłej wodzie z odrobiną detergentu, a 
następnie delikatnie wyczyść miękką gąbką. 
• Mycie w zmywarce. Większość szkła stołowego można myć w zmywarce. Należy jednak unikać 
mycia szkła z delikatnymi zdobieniami i dekoracjami w zmywarce, aby zapobiec uszkodzeniom. 
Sprawdź oznaczenie na etykiecie. 
4. BEZPIECZEŃSTWO UŻYTKOWANIA
• Upewnij się do jakiej temperatury jest dozwolone użytkowanie konkretnego naczynia 
(ewentualne ograniczenie znajduje się na produkcie). 
• Unikanie nagłych zmian temperatury. Nie wkładaj gorących naczyń bezpośrednio do zimnej wody
ani zimnych naczyń do gorącej wody, aby zapobiec pęknięciom.
• Bezpieczne przenoszenie. Używaj rękawic ochronnych, aby zapobiec poparzeniom i zapewnić 
pewny chwyt podczas przenoszenia gorących naczyń. •
 Ostrożność przy przechowywaniu. Układaj naczynia z zachowaniem ostrożności, aby zapobiec ich 
przewracaniu się i zderzaniu z innymi przedmiotami. 


